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1.pielikums

PROJEKTA PIETEIKUMS

	Reģistrācijas Nr.
	Datums

	Pētniecības virziens un apakšvirziens:

Pārtikas produktu kvalitāte
	Zinātnes nozare:

Pārtikas zinātne

	Projekta nosaukums latviešu valodā:

Pārtikas produktu kvalitātes un funkcionālo īpašību izmaiņu pētījumi ar fizikāli ķīmiskām analīzes metodēm

	Projekta nosaukums angļu valodā:

Research on the changes of food products quality and functional properties with physiochemical analysis methods

	Izpildes termiņš
	no 01.03.2008.
	līdz 31.12.2008.

	Projekta vadītājs
	Amats
	Struktūrvienība

	Ilze Čakste
	Docente
	LLU PTF Ķīmijas katedra

	Adrese

Lielā iela 2, LV-3001

Jelgava

Kontakttālrunis

63005645; 29583111
	Faksa numurs

e-pasta adrese:

Ilze.Cakste@llu.lv
	

	Projekts tiek finansēts no citiem valsts budžetā zinātniskajai darbībai piešķirtajiem līdzekļiem:

Jā

x

Nē



	1. Nepieciešamais finansējuma apmērs (latos) 15000 Ls

	2. Projekta apraksts (līdz 1000 rakstu zīmēm):

Plānots turpināt un paplašināt pētniecības projektā Lluzp 07-15 (iekšējais xp 52) “Pārtikas produktu kvalitātes un funkcionālo īpašību izmaiņu pētījumi ar augstspiediena šķidruma hromatogrāfiju” sāktos pētījumus, kuros ar augstspiediena šķidruma hromatogrāfu apgūta ogļhidrātu analīze, iesākti pētījumi par ūdenī šķīstošo vitamīnu noteikšanu. Plānots apgūt paraugu sagatavošanas un analīžu veikšanas metodes dekstrīnu, hidroksimetilfurfurola, polifenolu u.c. savienojumu satura noteikšanai misā, medū un ogu sulās, lietojot gan augstspiediena šķidruma hromatogrāfijas, gan spektroskopijas metodes. Darbu turpināšanai nepieciešams iegādāties reaģentus, standartvielas, palīgmateriālus, kā arī veikt Ķīmijas katedras Dabas vielu ķīmijas laboratorijā esošā gāzu analizatora pārbaudi un kalibrēšanu.  Bez reaģentiem un standartvielām augstspiediena šķidruma hromatogrāfa iegādātā iekārta nav izmantojama.

Latvijas savvaļas augu ogu ķīmiskais sastāvs ir maz pētīts, tādēļ projektā paredzēts turpināt mūsu sākto pētījumu par meža ogu sulu kvalitātes un funkcionālo īpašību izzināšanu. Neapgūta joma, kas varētu būt perspektīva funkcionālu pārtikas produktu radīšanā, ir bioloģiski aktīvu augu valsts izejvielu pārstrādes tehnoloģiskajā procesā iekļaut liofīlo žāvēšanu. Tādēļ projektā plānota liofīlās žāvēšanas iekārtas iegāde. Iegūtie dati ļaus novērtēt pētāmo pārtikas produktu kvalitāti un funkcionālo īpašību maiņu iegūšanas un uzglabāšanas procesos.
2.1. Mērķi un uzdevumi 

2.1.1. Izvērtēt augstspiediena šķidruma hromatogrāfijas lietošanas iespējas pārtikas produktu sastāvdaļu noteikšanā (dekstrīni, hidroksimetilfurfurols, vitamīni).

2.1.2. Pētīt Latvijas savvaļas ogu sulu ķīmisko sastāvu.
2.1.3. Izstrādāt Latvijas savvaļas ogu sulu sauso koncentrātu iegūšanas tehnoloģiju un pētīt produktu kvalitāti. 

2.1.3. Pētīt oksidēšanās procesu ietekmi uz pārtikas produktu kvalitātes un funkcionālo īpašību izmaiņām.



	2.2. Aktivitātes (uz projekta rezultātu vērsta darbība)

Nr.p.k.

Aktivitāte

Aktivitātes īstenošanas laiks (mēnešos)

III

IV

V

VI

VII

VIII

IX

X

XI

XII

1.

Reaģentu, standartvielu, palīgmateriālu iegāde

X

X
X

X

2.

Liofīlās žāvēšanas iekārtas iegāde
X
3.

Hidroksimetilfurfurola noteikšanas metodes ar augstspiediena šķidruma hromatogrāfu izstrāde (misā, alū, medū, sulās)
X

X

X
X
X
X
X
X
X
4.

Ogļhidrātu sastāvs misā, alū, sulās
X
X

X

X

X
X
X
X
X
5.

Sauso sulu koncentrātu ieguve un analīze
X

X

X

X
X
X
X
X
6.

Polifenolu noteikšanas iespēju pētījums
X
X
X
X
X
X
X
X
7.

Atalgojums projekta vadītājam
X
X
X
X
X
X

X

X

X
8.

Atalgojums akadēmiskam personālam
X
X
X
X
X
X

X

X

X

9.
Gāzu anlizatora Oxybaby remonts un kalibrēšana
X


	2.3. Sasniedzamie rezultāti

	Projektā sasniedzamajiem rezultātiem ir gan praktiska, gan zinātniska nozīme. 
Praktiskā nozīme - perspektīvu funkcionālu pārtikas produktu radīšana no bioloģiski aktīvām augu valsts izejvielām.
Zinātniskā nozīme – tiks noteiktas Latvijas savvaļas ogu nozīmīgākās sastāvdaļas. Tiks izstrādātas ogu sulu, medus, misas un alus sastāvdaļu noteikšanas un paraugu sagatavošanas metodes. Tas ļaus padziļināti veikt iesāktos tehnoloģisko procesu norises un pārtikas produktu kvalitātes pētījumus. 
Tiks sagatavoti augsta līmeņa jaunie speciālisti, kas veicinās pārtikas zinātnes attīstību Latvijā, nodrošinās mūsdienu līmeņa pētījumu veikšanu un jaunu speciālistu un studentu apmācību.
Pētniecības projektā iegūtie rezultāti tiks publicēti un izmantoti Aldonas Blukas, Dainas Rubenes un Ingmāra Cinkmaņa doktora darbu un Melitas Miķelsones bakalaura darba izstrādē. 
The results which will be obtained during this project have practical as well as scientific meaning.

Practical meaning: this study may contribute to creation of functional food from biologically active substances of plant origin.

Scientific meaning: determination of major components of Latvian wild berries. Development of novel methods on sample preparation and determination of components originating from berry juice, honey, wort and beer, that will allow profound study on technological processes and on quality of foodstuffs.

High quality professionals will be trained, thereby promoting development of food science in Latvia. These professionals will be capable to ensure realization of up-to-date study and training of students and future professionals.

The obtained results will be published and used as a part of the doctor thesis of PhD students Aldona Bluka, Daina Rubene and Ingmārs Cinkmanis, and in presentation of bachelor`s degree of Melita Miķelsone.



	3. Projekta īstenotāji 

	3.1. Projekta vadītājs Dr.chem. Ilze Čakste. Pprojekta vadītāja pieredze zinātnisko projektu īstenošanā:

3.1.1. Līdzdalība zinātnisko projektu izstrādē 2000.gadā „Ķīmijas mācību satura un metodiskā nodrošinājuma izpēte un izstrāde atbilstoši vispārizglītojošā, humanitārā un sociālā novirziena izglītības programmu prasībām”. 

3.1.2. LZP Programmas „Latvijas zinātniskās tautsaimnieciskās produkcijas konkurētspēja” apakšprogrammas 4-005 „Koksnes un augu valsts izejvielu materiāli” sadaļas „Koksnes konstrukciju materiālu aizsardzība no priekšlaicīgas bojāšanās” 1997.g.

3.1.3. Divu ESF projektu „Atbalsts doktorantūras programmu īstenošanai un pēcdoktorantūras pētījumiem” zinātniskais vadītājs (doktorantiem – A.Bluka un I.Cinkmanis).

3.1.4. Līdzdalība ESF projektā “Ķīmijas moduļu modernizācija LLU inženierzinātņu studiju programmās”. Nr. 2006/0244/VPD1/ESF/PIAA/06/APK/2.3.2./0033/0067 (2006. – 2008.)

3.1.5. LLU zinātniskās darbības attīstības pētniecības projekta Nr. 06.26-xp33 “Oksidēšanās procesu ietekme uz pārtikas produktu kvalitātes un funkcionālo īpašību izmaiņām” 2006.g. vadītāja.

3.1.5. LLU zinātniskās darbības attīstības pētniecības projekta Lluzp 07-15 (iekšējais xp 52) “Pārtikas produktu kvalitātes un funkcionālo īpašību izmaiņu pētījumi ar augstspiediena šķidruma hromatogrāfiju” 2007.g. vadītāja.


	3.2. Studējošie, jaunie zinātnieki, pētnieki

	Nr.p.k.
	Vārds, uzvārds
	Statuss (studējošais, jaunais zinātnieks, pētnieks)
	Kategorija (studiju gads, doktora grāda pretendents u.c.)

	2.
	Aldona Bluka
	doktorante
	3. studiju gads

	4.
	Daina Rubene
	doktorante
	3. studiju gads

	5.
	Melita Miķelsone
	studējošais
	PTF 4.kurss

	3.3. Akadēmiskais personāls 

	Nr.p.k.
	Vārds, uzvārds
	Amats
	Zinātniskais grāds 

	1.
	Māra Kūka
	docente
	Dr.sc.ing.

	2.
	Ingmārs Cinkmanis
	asistents
	Mag.chem.


	Projekta "Pārtikas produktu kvalitātes un funkcionālo īpašību izmaiņu pētījumi ar fizikāli ķīmiskām metodēm" izmaksas

	Projekta  izmaksu kategorijas
	Kopējais budžets

	
	vienību sk.
	vienības nosaukums
	vienības izmaksas (Ls)
	summa (Ls)

	
	
	
	
	

	Nr.p.k.
	Aktivitātes Nr.
	Nosaukums
	
	
	
	

	1.
	
	Atalgojumi
	
	
	
	4500

	1.1.
	1,2,5,6,7
	projekta vadītājs
	9
	mēnesis
	160
	1440

	1.2.
	
	studējošie 
	9
	mēnesis
	20
	180

	1.3.
	
	jaunie zinātnieki
	
	
	
	

	1.4.
	
	pētnieki
	
	
	
	

	1.5.
	3,4,5,6,7
	akadēmiskais personāls
	18
	mēnesis
	160
	2880

	2. 
	
	Valsts sociālās apdrošināšanas obligātās iemaksas (darba devējs)
	
	
	
	1084

	3.
	
	Preces un pakalpojumi
	
	
	
	4916

	3.1.
	
	Komandējumu un dienesta braucienu izdevumi (transports, dienas nauda un naktsmītnes)
	
	
	
	

	3.1.1.
	
	iekšzemes komandējumi un dienesta braucieni
	
	
	
	

	3.1.2.
	
	ārvalstu komandējumi un dienesta braucieni
	3
	komandējumi
	500
	1500

	3.2.
	
	Pakalpojumi  
	
	
	
	1500

	3.2.1.
	9
	iekārtas, inventāra un aparatūras remonts, tehniskā apkalpošana
	
	
	
	

	3.2.2.
	
	informācijas tehnoloģijas pakalpojumi
	
	
	
	

	3.2.3.
	
	sakaru un komunālie pakalpojumi
	
	
	
	

	3.3.
	
	Krājumi, materiāli, prece, biroja preces, inventārs
	
	
	
	1916

	3.3.1.
	1, 3 - 6
	ķimikālijas, laboratorijas preces, medicīnas ierīces, medicīnas instrumenti, laboratorijas dzīvnieki un to uzturēšanas izdevumi
	
	
	
	1916

	3.3.2.
	
	grāmatas un žurnāli 
	
	
	
	

	4.
	
	Pamatlīdzekļu iegāde un izveidošana 
	
	
	
	4500

	4.1.
	2, 5
	iekārtas zinātniskās darbības attīstībai (t.sk. mēraparatūra, regulēšanas ierīces, laboratoriju un medicīnas iekārtas)
	1
	Liofīlās žāvēšanas iekārta
	
	

	4.2.
	
	datortehnika
	
	
	
	

	4.3.
	
	bibliotēku fondi
	
	
	
	

	5.
	
	Kopējās izmaksas
	
	
	
	15000


Projekta vadītājs

______________________Ilze Čakste     29.02.2008._(paraksts un tā atšifrējums, datums)
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