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	Projekts tiek finansēts no citiem valsts budžetā zinātniskajai darbībai piešķirtajiem līdzekļiem:

Jā

X
Nē



	1. Nepieciešamais finansējuma apmērs (latos) – 9 754.00 Ls (deviņi tūkstoši septiņi simti piecdesmit četri lati)

	2. Projekta apraksts (līdz 1000 rakstu zīmēm):

Graudaugu produkti ir mūsu uztura pamats, jo ar ogļhidrātiem un olbaltumvielām, ko tie satur, uzņemam gandrīz divas trešdaļas dienā nepieciešamo kaloriju, bez tam tie ir nozīmīgi, ka vitamīnu un šķiedrvielu avots. 

Mūsdienās patērētāji pārtikas produktiem izvirza ļoti augstas prasības – tiem jābūt izskatīgiem, veselīgiem, ar augstu uzturvērtību, teicamām sensorām īpašībām, kā arī viegli atpazīstamiem tirgū. 

Graudaugu produkts, ko ikdienā lietojam uzturā – ir maize. Maizes uzturvērtību var palielināt izmantojot ne tikai kvalitatīvas, bet arī bioloģiski augstvērtīgas izejvielas, tādas, kā lupīnu pārstrādes produktus, tā, palielinot gatavā produktā uzturvērtību un uzlabojot garšas īpašības. 
Mūsdienas patērētāji pievērš ļoti lielu izmanību tieši veselīgam uzturam, samazinot konditorejas izstrādājumu lietošanu ikdienā to paaugstinātās kaloritātes dēļ. Tādejādi, viens no svarīgākiem ražotāju uzdevumiem ir konditorejas izstrādājumu enerģētiskās vērtības samazināšana un bioloģiskās vērtības paaugstināšana: auzu pārslu cepumiem pievienojot bioloģiski augstvērtīgo jogurtu ar dzērveņu sukātiem, spiedpaliekām, sīrupu; siera cepumiem pievienojot kliju miltus; jauna veida šokolādes kēksu un citronu kēksu ar ķiršu pildījumu izstrāde, rezultātā iegūstot jaunus, ar paaugstinātu uzturvērtību un samazināto enerģētisko vērtību produktus. 
2.1. Mērķi un uzdevumi:

Mērķi ir:

· pētīt lupīnu produktu izmantošanas iespējas kviešu maizes ražošanā;

· pētīt konditorejas izstrādājumu uzturvērtības paaugstināšanas iespējas pievienojot bioloģiski augstvērtīgo dzērveņu jogurtu (ar dzērveņu sukātiem, spiedpaliekām, sīrupu) auzu pārslu cepumiem, kliju miltus – siera cepumiem, izstrādāt jauno ražošanas recepti naturāliem šokolādes kēksiem un kēksiem ar citrona – ķiršu pildījumu;

· pētīt auzu pārstrādes produktu (auzu hidrolizātu nešķīstošajās frakcijas) un gatavu maizes izstrādājumu ar auzu pārstrādes produktu piedevām mikrobioloģisko drošību.
Uzdevumi:

1) Pētīt lupīnu (Rakčejeva, Skudra, Krieva), dzērveņu sukāšu un spiedpalieku (Rakčejeva, Skudra, Dzelzskalēja), fizikāli ķīmiskos rādītājus; auzu pārstrādes produktu (Grāmatiņa, Rakčejeva, Skudra), dzērveņu sulas un piena (Zagorska, Skudra) mikrobiālo drošību.
2) Izstrādāt jauno produktu tehnoloģiskos ražošanas paņēmienus: kviešu maizes ar lupīnu granulu un lupīnu miltu piedevām (Rakčejeva, Skudra, Krieva); auzu pārslu cepumus ar dzērveņu jogurtiem (Dzēlzskalēja, Zagorska, Skudra, Rakčejeva); siera cepumus ar kliju miltiem (Strautniece, Bundzeniece), naturālajiem šokolādes kēksiem un citrona kēksiem ar ķiršu pildījumu noteikt piedevu optimālās devas.
3) Analizēt jaunu izstrādājumu veidu fizikāli – ķīmiskos rādītājus, sensorās īpašības un mikrobiālo drošību (Visi dalībnieki).

4) Pētīt šokolādes kēksu uzglabāšanas laika pagarināšanas iespējas (Dukaļska, Počapska, Rakčejeva) . 



	2.2. Aktivitātes (uz projekta rezultātu vērsta darbība)

Nr.
p.k
Aktivitāte

Aktivitātes īstenošanas laiks (mēnešos)

III

IV

V

VI

VII

VIII

IX

X

XI

XII

1.

Lupīnu, dzērveņu pārstrādes produktu, fizikāli ķīmisko rādītāju izpēte. Auzu pārstrādes produktu un piena mikrobiālās drošības izpēte.
X
X
X
X
2.

Jauno produktu tehnoloģisko ražošanas paņēmienu izstrāde, optimālo piedevu noteikšana.
X
X
X
X
X
3.
Jaunu miltu izstrādājumu veidu fizikāli ķīmisko rādītāju, sensoru īpašību un mikrobiālās drošības izpēte.
X
X
X
X
X
X
X
4.

Jaunu izstrādājumu uzglabāšanas laika pagarināšanas iespēju izpēte. 

X
X

X

X

5.

Zinātnisko rezultātu aprobācija.

X
X
X
X


	2.3. Sasniedzamie rezultāti

	1.  Sagatavotas divas līdz trīs publikācijas recenzējamiem zinātniskiem izdevumiem.

2.  Apkopoti, aprobēti un praktiski pārbaudīti dati par:

· kviešu maizes uzturvērtības paaugstināšanas iespējām pievienojot lupīnu produktus; 

· par konditorejas izstrādājumu uzturvērtības paaugstināšanas iespējam: auzu pārslu cepumiem pievienojot dzērveņu jogurtus (ar sukātiem, spiedpaliekam, sīrupu); siera cepumiem pievienojot kliju miltus; par jaunajiem naturālajiem kēksiem un citrona kēksiem ar ķiršu pildījumu;

· mikrobiālās drošībās nodrošināšanu auzu pārstrādes produktiem kviešu maizes ražošanā. 
3.  Pamatojoties uz pētījumu rezultātiem, tiks:

· izstrādāti trīs maģistra darbi aizstāvēšanai 2008.–2009.g. Pārtikas Tehnoloģijas fakultātes maģistrantūras Pārtikas zinātne nozarē (I. Krieva; N. Počapska, 
V. Dzelzskalēja);
· izstrādāts viens bakalaura darbs aizstāvēšanai 2008 g. Pārtikas Tehnoloģijas fakultātē (I. Bundziniece).
Darba novitāte – tiks izstrādātas jaunas ražošanas tehnoloģijas kviešu maizei ar lupīnu produktu piedevām, auzu pārslu cepumiem ar dzērveņu jogurtu piedevām, siera cepumiem ar kliju miltu piedevu, tiks izstrādātās jaunās receptūras naturālo šokolādes kēksu un citrona kēksu ar ķiršu piedevu pagatavošanai; tiks izvērtēta iegūto produktu kvalitāte un atrasti optimāli uzglabāšanas apstākļi. Izvērtētā auzu pārstrādes produktu mikrobiālā drošība.
Darba zinātniskais nozīmīgums – izpētītas lupīnu graudu un lupīnu miltu, dzērveņu pārstrādes produktu, jogurtu ar dzērveņu pārstrādes produktu piedevām fizikāli – ķīmiskie rādītāji; tiks pētīta auzu pārstrādes produktu mikrobiālā drošība; tiks noteikts piedevu optimālais daudzums. Tiks novērtēti iegūto jauno produktu fizikāli ķīmiskie un sensorie rādītāji. 

Darba tautsaimnieciskā nozīme – projekta īstenošanā izstrādātās zinātniski pamatotās jaunās tehnoloģijas tiks aprobētas ražošanas apstākļos.

Novelty of research – new wheat bread with lupin processing product additive, new oat flake cookies with yogurts with cranberries processing product additive, new cheese cookies with bran additive, new receipts for chocolate cakes and lemon cakes with cherry additive production technology will be developed; quality of ready product will be evaluated and optimal storage conditions will be found. Will be analysed microbial safety of oat processing products. 

The scientific significance of the research – the lupin grain and lupin flour, cranberries processing product, yogurts with cranberries processing product additive physically – chemical composition will be studied; microbial safety of oat processing products will be studied; the optimum amount of additive will be determined. Physically – chemical and sensory properties of new products will be studied.
The economic significance of the research – new bread and cookies making technologies will be approbated in manufacturing conditions.


	3. Projekta īstenotāji 

	3.1. Projekta vadītājs, projekta vadītāja pieredze zinātnisko projektu īstenošanā:
1) LLU pētniecības projekts LLU ZP 07–12 „Bioloģiski augstvērtīgas izejvielas kviešu maizes ražošanā” (01.03.2007–31.12.2007.). Projekta vadītāja. 

2) LLU pētniecības projekts LLU ZP 07–11 “Pārtikas produktu drošības un nekaitīguma izpēte” (01.03.2007–31.12.2007.). Izpildītāja.

3) Starptautiskais projekts EUREKA „Antimikrobiālas iedarbības pienskābes baktēriju ierauga izmantošana maizes ražošanā” (01.09.2007–30.07.2009). Izpildītāja.

4) Valsts pētījumu programma Nr. 5/06–VP6 agrobiotehnoloģijā „Inovatīvas tehnoloģijas augstvērtīgu, drošu un veselīgu pārtikas produktu ieguvei no ģenētiski, fizioloģiski un bioķīmiski daudzveidīga augu un dzīvnieku izejmateriāla” (2006.–2007. gads). Izpildītāja. 

5) LLU projekts Nr.06.5–XP12 „Pilngraudu miltu cepamīpašību izvērtējums dažādām graudaugu šķirnēm” (01.07.2006 – 31.12.2007). Izpildītāja.

6) LLU projekts Nr. 06.25–XP32 „Kvalitātes maizes kontrolcepiena realizācijas iespēju izpēte”, IZM līguma Nr 2000/16 līgums par zinātniskās darbības attīstību LLU, pētnieka asistenta statuss (01.07.2006 – 31.12.2007). Izpildītāja.

7) LLU projekts Nr. 06.24-xp31 „Gāzu hromatogrāfijas analīžu metodes realizācijai sagatavotu pārtikas produktu kvalitātes izvērtēšanai”. Metožu meklēšana taukskābju un to oksidēšanas produktu un citu savienojumu noteikšanai ar hromatogrāfu maizē un citos miltu izstrādājumos. Taukskābju un citu savienojumu noteikšana miltu izstrādājumos (01.07.2006 – 31.12.2007). Izpildītāja.

8) Projekts „Studiju procesa modernizācija Pārtikas tehnoloģijā”, ES sociālo fondu finansētais projekts, Nr. 2005/0137/VDP1/ESF/PIAA/04/APK/ 3.2.3.2./0035/0067 (projekta vadītāja prof. I. Ciproviča). Studiju priekšmeta „Pārtikas apstrāde un alternatīvie procesi” sagatavošana, eksperta statuss (01.09.2005 – 31/09/2008).
9) PHARE projekts Nr. 2003/004-979-06-03/2.2/0010 „Profesionālās izglītības un tālākizglītības attīstības veicināšana Latvijas reģionos”. Aktivitāte 4.2. „Tālākapmācības programmu izstrāde pārtikas tehnoloģiju jomā” programmu izstrāde: maizes izstrādājumu klasifikācija, maizes ražošana un sortimenta paplašināšana; ražošanas iekārtas mazas jaudas pārtikas uzņēmumos (01.09.2005– 31.08.2006). Izpildītāja.

10) Eiropas Savienības finansētais projekts PackTeck, Contract N G1RTC-CT-2002-05068 “Assimilation and Standartisation of Environmentally Friendly Packaging Technologies within the Food Industry” Latvijas dalībpartnera zinātniskās vadītājas palīgs. Interneta adrese – www.pack-tech.org (01.05.02– 01.05.05).


	3.2. Studējošie, jaunie zinātnieki, pētnieki

	Nr.p.k.
	Vārds, uzvārds
	Statuss (studējošais, jaunais zinātnieks, pētnieks)
	Kategorija (studiju gads, doktora grāda pretendents u.c.)

	1.

2.

3. 

4.

5.

6.
	Ieva Bundziniece

Ineta Krieva
Natālija Počapska

Vita Dzelzskalēja 

Ilze Grāmatiņa

Jeļena Zagorska
	4. kursa studente

2. kursa maģistrante

2. kursa maģistrante 

2. kursa maģistrante

Jaunā zinātniece

Jaunā zinātniece
	Bakalaura grāda pretendente

Maģistra grāda pretendente
Maģistra grāda pretendente
Maģistra grāda pretendente
Dr.sc.ing.

Dr.sc.ing.

	3.3. Akadēmiskais personāls 

	Nr.p.k.
	Vārds, uzvārds
	Amats
	Zinātniskais grāds 

	1.

2.
3.
	Līga Skudra

Lija Dukaļska

Envija Strautniece
	PT katedras profesore

PT katedras profesore

PT katedras asociēta profesore
	Prof., Dr.sc.ing.

Prof., Dr.hab.sc.ing.

asoc.Prof., Dr.sc.ing.


	Projekta " Bioloģiski augstvērtīgas izejvielas kviešu maizes un konditorejas izstrādājumu ražošanā " izmaksas

	Projekta izmaksu kategorijas
	Kopējais budžets

	
	vienību sk.
	vienības nosaukums
	vienības izmaksas (Ls)
	summa (Ls)

	
	
	
	
	

	Nr.p.k.
	Aktivitātes Nr.
	Nosaukums
	
	
	
	

	1.
	
	Atalgojumi
	
	
	
	4400.00

	1.1.
	1–5
	projekta vadītājs (1)
	mēnesis
	10
	75.00
	750.00

	1.2.
	1–5
	studējošie (4) bez atalgojuma
	mēnesis
	10
	––––
	––––

	1.3.
	1–5
	jaunie zinātnieki (2)
	mēnesis
	10
	140.00
	1400.00

	1.4.
	–––
	pētnieki
	––––
	––––
	––––
	––––

	1.5.
	1–5
	akadēmiskais personāls (3)
	mēnesis
	10
	225.00
	2250.00

	2. 
	
	Valsts sociālās apdrošināšanas obligātās iemaksas (darba devējs)
	
	
	
	967.00

	3.
	
	Preces un pakalpojumi
	
	
	
	––––

	3.1.
	
	Komandējumu un dienesta braucienu izdevumi 
(dalības maksa, transports, dienas nauda un naktsmītnes)
	
	
	
	1700.00

	3.1.1.
	
	iekšzemes komandējumi un dienesta braucieni
	
	
	
	–––––

	3.1.2.
	
	ārvalstu komandējumi un dienesta braucieni
	
	
	
	1700.00

	3.2.
	
	Pakalpojumi  
	
	
	
	1687.00

	3.2.1.
	
	iekārtas, inventāra un aparatūras remonts, tehniskā apkalpošana
	
	
	
	

	3.2.2.
	
	informācijas tehnoloģijas pakalpojumi
	
	
	
	

	3.2.3.
	
	sakaru un komunālie pakalpojumi
	
	
	
	

	3.3.
	
	Krājumi, materiāli, prece, biroja preces, inventārs
	
	
	
	1000.00

	3.3.1.
	
	ķimikālijas, laboratorijas preces, medicīnas ierīces, medicīnas instrumenti, laboratorijas dzīvnieki un to uzturēšanas izdevumi, biroja preces
	
	
	
	700.00

	3.3.2.
	
	grāmatas un žurnāli 
	
	
	
	300.00

	4.
	
	Pamatlīdzekļu iegāde un izveidošana 
	
	
	
	––––

	4.1.
	
	iekārtas zinātniskās darbības attīstībai (t.sk. mēraparatūra, regulēšanas ierīces, laboratoriju un medicīnas iekārtas)
	
	
	
	

	4.2.
	
	datortehnika
	
	
	
	

	4.3.
	
	bibliotēku fondi
	
	
	
	

	5.
	
	Kopējās izmaksas
	
	
	
	9 754.00


Projekta vadītājs

_______________________________T. Rakčejeva_(29.02.2008)__________________(paraksts un tā atšifrējums, datums)
LĪGUMS

Jelgavā

2008.gada ________________ 



Nr________________
Zinātniskā projekta Nr. ___________ “Bioloģiski augstvērtīgas izejvielas kviešu maizes un konditorejas izstrādājumu ražošanā” vadītājs Tatjana Rakčejeva, no vienas puses, un Latvijas Lauksaimniecības universitāte zinātņu prorektora 
Pētera Rivžas personā, kurš rīkojas saskaņā ar LLU Satversmi, no otras puses, noslēdza šo līgumu par sekojošo:

Projekta vadītājs:

1. Projekta iesnieguma iesniedzējs nodrošina projekta:

1.1. iesnieguma atbilstību līguma Nr. ____________ nosacījumiem;

1.2.  iesniegumā norādīto datu un informācijas patiesumu;

1.3.  īstenošanai nepieciešamo cilvēkresursu kapacitāti un materiāli tehnisko bāzi;

1.4. ieviešanas nepārtrauktību, izpildes pārraudzību un kontroli;

1.5. sekojošu projekta izpildes gaitā paredzēto uzdevumus veikšanu: 

a) Pētīt lupīnu, dzērveņu sukāšu un spiedpalieku, fizikāli ķīmiskos rādītājus; auzu pārstrādes produktu, dzērveņu sulas un piena mikrobiālo drošību.
b) Izstrādāt jauno produktu tehnoloģiskos ražošanas paņēmienus: kviešu maizes ar lupīnu granulu un lupīnu miltu piedevām; auzu pārslu cepumus ar dzērveņu jogurtiem; siera cepumus ar kliju miltiem, naturālajiem šokolā
c) des kēksiem un citrona kēksiem ar ķiršu pildījumu noteikt piedevu optimālās devas.

d) Analizēt jaunu izstrādājumu veidu fizikāli – ķīmiskos rādītājus, sensorās īpašības un mikrobiālo drošību.

e) Pētīt šokolādes kēksu uzglabāšanas laika pagarināšanas iespējas. 

2. Iesniegumā norādīto rezultātu sasniegšanu un to ilgtspēju; 

3. Pārskata sagatavošanu. 

4. Iesniedz Zinātņu daļā līdz 2009.gada 15. janvārim zinātniskā projekta gada pārskatu rakstveidā un elektroniski, saskaņā ar Nolikuma 4.pielikumu;

5. Iesniedz Zinātņu daļā līdz 2009.gada 15. janvārim brīvā formā sagatavotu informāciju par projekta rezultātiem;

6. Sniedz ziņojumu projektu noslēguma seminārā.

7. Par pabeigtu projektu tā vadītājs mēneša laikā pēc projekta beigām Zinātņu daļā iesniedz pilnu zinātnisko atskaiti.

Latvijas Lauksaimniecības universitāte:

1. Atļauj izmantot zinātniskā projekta izpildei LLU materiāltehnisko bāzi; 

2. Nodrošina projekta īstenošanai paredzēto līdzekļu Ls ______________
______________________________________________________ (skaitļiem un vārdiem) maksājumu veikšanu projekta izpildītājiem, veic nepieciešamās izmaksu un norēķinu operācijas.

Projekta vadītājs




________________ T. Rakčejeva

LLU Zinātņu prorektors



_________________ P. Rivža











  Apstiprinu

 

Zinātņu prorektors P. Rivža

2008. gada __________
LATVIJAS LAUKSAIMNIECĪBAS UNIVERSITĀTE

	Projekta Nr.___________________________
Bioloģiski augstvērtīgas izejvielas kviešu maizes un konditorejas izstrādājumu ražošanā

	(Projekta nosaukums)


FINANSĒJUMA TĀME

2008. gadam

	Nr.
	Izdevumi, t.sk.: 
	Plānots (Ls)

	
	Atalgojumi
	5367.00

	1119
	Universitātes darbiniekiem pamatdarbā vai blakusdarbā
	4400.00

	1150
	Darbiniekiem, kas pieņemti ar Uzņēmuma līgumu (nav darbinieki)
	

	1210
	Soc. apdrošināšanas iemaksas – 24,09 %*
	967.00

	
	Komandējumu izdevumi
	1700.00

	2110
	Iekšzemes t.sk.: 
	

	2111
	Dienas nauda
	

	2112
	Pārējie izdevumi
	

	2120
	Ārzemju t.sk.: 
	

	2121
	Dienas nauda
	320.00

	2122
	Pārējie izdevumi
	1380.00

	
	Pakalpojumi, t.sk.:
	800.00

	2210
	Pasta, telefona un citi sakaru pakalpojumi
	

	2220
	Komunālie pakalpojumi
	

	2231
	Kursu un semināru organizēšana (telpu īre, transporta un tulkošanas pakalpojumi, ēdināšanas pakalpojumi)
	

	2233
	Transporta pakalpojumi
	

	2242
	Transportlīdzekļu uzturēšana un remonts
	

	2243
	Iekārtu, inventāra un aparatūras remonts un tehniskā apkalpošana 
	

	2249
	Pārējie remontdarbi un pakalpojumi
	

	2250
	Informācijas tehnoloģijas pakalpojumi (datorprogrammu izstrāde, pilnveidošana, papildināšana un līdzīgi)
	

	2262
	Transporta noma
	

	2264
	Iekārtu un inventāra īre un noma
	

	2269
	Pārējā noma (neuzskaitītie)
	

	2279
	Pārējie pakalpojumi (neuzskaitītie)
	800.00

	
	Materiāli, t.sk.:
	1000.00

	2311
	Biroja preces
	200.00

	2312
	 Inventārs
	

	2322
	Degviela
	

	2341
	Ķimikālijas, laboratorijas preces
	500.00

	2344
	Medicīnas instrumenti
	

	2350
	Materiāli, kas nepieciešami, lai uzturētu un remontētu ēkas, elektriskās un mehāniskās sistēmas, transportlīdzekļus, aparatūru, datortehniku
	

	2430
	Grāmatu un žurnālu iegāde
	300.00

	
	Kapitālizdevumi, t.sk.
	

	5121
	Datorprogrammu licences
	

	5220
	Tehnoloģiskās iekārtas un mašīnas (iekārtas, mēraparatūra, laboratoriju un medicīnas iekārtas)
	

	5238
	Datori, serveri, kopētāji, faksa aparāti, telefoni u.c. biroja tehnika
	

	5239
	Pārējie pamatlīdzekļi
	

	
	Atskaitījumi infrastruktūrai (10%)
	887.00


Projekta vadītājs __________________________T. Rakčejeva, 29.02.2008,

tel. +371 63005644; +371 29882160; e-pasts: Tatjana.Rakcejeva@llu.lv
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* -vai 20,09 %, ja darba ņēmējs ir sasniedzis vecumu, kas dod tiesības uz valsts vecuma pensiju, vai darba ņēmējs ir I vai II grupas invalīds
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