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	Rezultāti
Sasniegto rezultātu nozīmība zinātnē, izglītībā, tautsaimniecībā, vides un veselības aizsardzībā (apraksts). Raksturot darba gaitā radušās problēmas un novērtēt, kādā mērā projektā ir sasniegti plānotie mērķi un uzdevumi:

Biodegradējamie polimēri ir jauns, videi draudzīgs, nākotnē perspektīvs iepakojuma materiāls, ražots no dabā regulāri atjaunojamām izejvielām, bioloģiski sadalāms, kompostējams, nepiesārņo dabu, samazina „siltumnīcu efektu”.
Pētījumi par biodegradējamiem materiāliem un to ražošana nelielos apjomos ir apritē jau vairāk nekā 10 gadus, bet tikai dažu pēdējo gadu laikā ir uzsākta to ražošana realizēšanai komerciālā sistēmā. Biodegradējamos materiālus Eiropā un Pasaulē jau akceptējuši kā piemērotus lietošanai pārtikas produktu iepakojumam, lielveikalos iepirkuma maisiņu izgatavošanai, organisko atkritumu maisiem, lauksaimniecībā kā augsnes seguma plēves u.c. Šobrīd pastāv uzskats, ka biodegradējamo materiālu attīstība ir tādā stadijā, ka tie var iekarot tirgu masveidā, ja galvenie ražotāji (NatureWork LLC, Novamont, BASF) pārkārtosies uz lieljaudas ražošanu. 

Pieprasījumu pēc biodegradējamiem materiāliem virza vairākas nozīmīgas tendences. Attīstītajās Rietumeiropas valstīs valdība ieviesusi likumus, lai pašvaldībās samazinātu iepakojuma atkritumu daudzumu, kas nonāk izgāztuvēs. Vēl viena pieprasīta opcija – mehāniskā atkritumu pārstrāde vai enerģijas atguve sadedzinot atkritumus un kompostēšana. Ja šīs tendences apkopo, rodas vairākas priekšrocības biodegradējamo materiālu tirgus attīstībai. 

Patērētāji kļūst aizvien vairāk ieinteresēti potenciālai „zaļā” un „ilgt spējīgā” iepakojuma attīstībā, kas samazina CO2 izplūdi atmosfērā un naftas produktu patēriņu konvencionālo polimēru ražošanai. Vairākas pazīstamas ražotājfirmas (Wal-Mart) tuvākajos gados plāno pārkārtoties no naftas produktiem ražoto konvencionālo plastmasu ražošanas uz biodegradējamiem polimēriem. 

Pieprasījumu pēc biodegradējamiem materiāliem veicina arī pēdējos gados novērotā cenu diferences izlīdzināšanās starp biopolimēriem un konvencionālajiem no naftas produktiem ražotajiem polimēriem. Pastāvīgi pieaug naftas produktu cenas, izraisot cenu kāpumu arī konvencionālajām plastmasām. Turpretim, biopolimēru izmaksas nepārtraukti samazinās pateicoties:
· Jaunām ražošanas tehnoloģijām;

· Jaunu materiālu izveidei ar uzlabotām mehāniskajām un barjerīpašībām;

· Uzlabotai izejvielu piegādei;

· Ražošanas apjomu straujam pieaugumam.

Jau 2006. gadā dažu uz cietes bāzes ražoto un PLA biopolimēru izmaksas bija salīdzināmas ar tādiem standarta termiski formējamiem materiāliem kā PET. 

Austrumeiropas valstis ir uzstādījušas mērķi 2011.g. būt pasaulē vadībā biodegradējamā iepakojuma patēriņa pieauguma ziņā (Pira International, 2007; www.intertechpira.com).


	Latvijā pagaidām biodegradējamie materiāli maz pētīti, bet tirdzniecības tīklā vispār nav ieviesti. 
Projekta mērķis bija Izvērtēt un aprobēt Eiropā rūpnieciski ražota biodegradējama iepakošanas materiāla PLA un laboratorijas apstākļos iegūta plastificēta PHB priekšrocības un pozitīvo ietekmi uz pārtikas produktu kvalitāti (augļu/dārzeņu, maizes/miltu izstrādājumu un dažu gatavo ēdienu) uzglabāšanas laikā, un salīdzināt ar šobrīd plaši lietotajiem konvencionālajiem materiāliem. Projekta realizācijas gaitā, izmantojot PT katedras laboratorijās iegādāto mūsdienu zinātniski pētniecisko aparatūru veikt analīzes, meklējot iespējas pagarināt produktu uzglabāšanas laiku jaunā iepakojumā.

Projekta realizācija: 

1. Apkopota informācija par šobrīd ražošanā esošo biodegradējamo materiālu veidiem, materiālu ražotājiem un tirgu Eiropā un pasaulē, tirgus apjoma pieaugumu, rekomendētiem lietošanas virzieniem pārtikas jomā, perspektīviem ražošanas attīstības virzieniem, ražošanas izmaksām, pārdošanas cenu un to samazināšanas iespējām nākotnē, ietekmes vērtējumu uz apkārtējo vidi. 

Informācijas ziņojums pamatots uz vairāku informācijas avotu datiem par jaunākajiem sasniegumiem biodegradējamo polimēru nozarē: Rapra Polymer bibliotēka, bipolimēru zinātniski pētniecisko institūtu, galveno ražošanas uzņēmumu un lietotāju interneta adreses, European Bioplastics informācija, 2006.g. un 2007.g. Biopolimēru konferenču (Briselē un Minhenē) materiāli, „Bioplastics Magazine” publicētie dati, Platt D. K. Biodegradable polymers 2006.g. izdevums, Plastics Europe, Association of plastics Manufacturers informācija, „Development in Biodegradable Plastics for Packaging”, published by Philip Drachman ( IntertechPira 2007, June, UK: Cleeve Road, Leatherhead, Surrey KT227 RU, Industry Insight – on-line pdf file, u.c.

Informācijas apkopojums sagatavots uz 106. lpp (sagatavoja prof. L. Dukaļska). un sastāv no 13 nodaļām, ieskaitot: Ievadu, Secinājumus, Literatūru. Darbā aptverts galveno biodegradējamo polimēru apskats, ieskaitot biodegradēšanās procesu, biodegradējamo materiālu klasifikāciju, īpašību raksturojumu, lietošanas virzienus pārtikas iepakojumam. Apskatīti biodegradējamo polimēru ražošanas apjomi un nākotnes iespējas Eiropas valstīs un citur pasaulē, cenu dinamika, analizētas jaunākās ražošanas tehnoloģijas, uzskaitītas pēdējos gados celtās un tuvākajā nākotnē projektētās ražotnes, kā arī uzskaitīti lielākie biodegradējamo polimēru pusfabrikātu ražotāji un dažādu izstrādājumu ražotāji no tiem. Izvērtēta izejvielu bāze Latvijā un iespējas biopolimērus ražot Latvijā no vietējām izejvielām. Materiālu paredzēts publicēt ar mērķi informēt Latvijas pārtikas ražotājus, patērētājus, kā arī LLU PT un VF studentus (pamatkursa, maģistra un doktora studijās) par pārtikas produktu tradicionālo un dabai draudzīgo iepakojumu.
2. Apmeklējot Biopolimēru konferences (Briselē 2006.g un 2007g.kā arī Minhenē 2007.g) iegūta jaunākā informāciju par biodegradējamiem materiāliem,to attīstības tendencēm.

3. Lai izpētītu un izanalizētu Latvijas iedzīvotāju informētību par jaunajiem iepakojuma materiāliem, attieksmi pret dabas piesārņošanu un perspektīvu konvencionālo polimēru aizvietošanu ar dabai draudzīgiem materiāliem veikta aptauja. Aptaujā piedalījās 700 respondenti, no dažādiem Latvijas reģioniem (Kurzemes, Zemgales, Latgales, Vidzemes un Rīgas). Apkopotie dati tiks publicēti atspoguļojot gan kopējo Latvijas iedzīvotāju viedokli un informētību, gan arī atsevišķi pa reģioniem. 
4. Izmantot par ERAF līdzekļiem iegādātās iekārtas, kas atrodas PTF veikta virkne eksperimentu tradicionālajos un bio-mteriālos iepakojot dažāda veida produktus (zemenes, rupjmaizi, kēksu, gaļas salātus, gaļas produktus), kā rezultātā sniegti zinātniski pamatoti eksperimentālie rezultāti par tradicionālo un biodegradējamo iepakošanas materiālu ietekmi uz pārtikas kvalitāti uzglabāšanas laikā, rezultātus salīdzinot ar vairāku konvencionālo iepakošanas materiālu ietekmes rādītājiem. Jaunajiem zinātniekiem un doktorandiem ir iespēja risināt mūsdienu aktuālus jautājumus par pārtikas kvalitāti un drošību, dabas aizsardzību. Tiek turpināts projektā xp-31, 2006.g. iesāktais darbs ar gāzu hromatogrāfu, realizējot atskaitē minētos uzdevumus nākotnē.

5. Pamatojoties uz pētījumu rezultātiem publicētas trīs starptautiskās recenzējamās publikācijas, sniegti pieci ziņojumi starptautiskajās konferencēs, kā arī viena publikācija iesniegta publicēšanai 2008. gadā. 

6. Izstrādāts un aizstāvēts (2007.g.) viens maģistra darbs Pārtikas tehnoloģijas fakultātes maģistratūras Pārtikas zinātne nozarē (V. Levkāne); Sagatavotas apakšnodaļas doktorantu (J. Ķīvīte, G. Cepurnieks) promocijas darbu ietvaros PTF doktorantūrā, apakšnozarē: Procesi un iekārtas un Pārtikas kvalitāte.
7. Uzsākts noteikt kaitīgo ķimikāliju samazinājumu migrēšanas rezultātā no iepakojuma uz pārtiku, lietojot biodegradējamos materiālus


	.8. Projekta ietvaros iegādāta kameras tipa vakuuma un modificētās vides iepakošanas iekārta MULTIVAC C–300 un magnētiskais maisītājs ar sildīšanu RH basic 2IKA,  kas nodrošina jaunajiem zinātniekiem un doktorantiem iespēju kvalificētu mācībspēku vadībā ar mūsdienu metodēm risināt pārtikas kvalitātes un ar to drošību saistītus jautājumus dažādās izstrādes tehnoloģijās un produktu uzglabāšanas laikā;

Kopumā projektā plānotie mērķi un uzdevumi ir sasniegti, bet jāatzīmē, ka tik īsā laika periodā (nepilna gada laikā) nav iespējams pilnībā apkopot un izanalizēt jaunu dabai draudzīgu iepakojuma materiālu piemērotību, vienlaicīgi iegūt plašu eksperimentālo rezultātu klāstu un no tiem sagatavot publikācijas, tās visas iesniedzot kādā no atzītiem izdevumiem un nopublicēt. Piemēram, LLU rakstos recenzētu publikāciju gatavā rakstu krājumā var saņemt minimāli pēc 6 mēnešiem vai vēl pēc ilgāka laika. Minētajā laikā nav iespējams pilnībā izstrādāt maģistra darbu vai doktora darbu, un to aizstāvēt.

Vēlams projektu “ Biodegradējamo polimērmateriālu ietekmes izpēte uz pārtikas kvalitāti uzglabāšanas laikā” turpināt, jo: 

· joprojām vēl tiek veiktas iesākto eksperimentu sērijas, iepakoto produktu derīguma termiņa pagarināšanai;
· turpinās prezentāciju un publikāciju gatavošana Starptautiskajām konferencēm,

· doktora darbu rakstīšana un eksperimentu precizēšana; 

· kā arī publikāciju iesniegšana rakstu krājumiem. 

Pamatojoties uz semināros un starptautiskajās konferencēs apgūtajām zināšanām, apkopoto literatūru un veikto 700 Latvijas respondentu aptauju, kā arī  šī projekta ietvaros iegūto praktisko pieredzi darbā ar biodegradējamiem materiāliem, kā viens no perspektīviem uzdevumiem būtu nepieciešamība sagatavot mācību metodisko materiālu PT un VM fakultātes maģistrantūras studentu un doktorantu apmācībai.




	Nr.p.k.
	Rezultatīvie rādītāji / detalizēts pamatojums
	Tiešais iznākums (skaits)

	1.
	Augstskolas darbā iesaistītais personāls (norādīt personas vārdu, uzvārdu, darbības jomu)
	8 dalībnieki

	1.1.
	S. Muižniece-Brasava – Dr. inž., docente, PT katedra

	1.2.
	L. Dukaļska, Dr. Hab inž., prof. , PT katedra

	1.3.
	R.Galoburda, Dr. inž., Asoc. Profesore ,PT katedra

	1.4.
	S. Kampuse – Dr. inž.., docente, PT katedra

	1.5.
	E. Straumīte – Dr. inž., lektore,PT katedra

	1.6.
	G. Cepurnieks – Mg. inž., doktorants PT katedrā / PVD Nacionālais diagnostikas centrs

	1.7.
	V. Levkāne – Mg. inž., doktorante PT katedrā / PVD tehnoloģe, SIA VSLPārtikas grupa

	1.8.
	J. Ķīvīte – Mg. inž., doktorante / lektore, Uztura katedra

	2.
	Iegūtie akadēmiskie grādi (norādīt personas vārdu, uzvārdu, zinātnes jomu)
	1 Mg inž +
plānots 3 Dr. inž.

	2.1.
	Vita Levkāne – Mg. inž. pārtikas zinātne, Salātu ar gaļu un majonēzi kvalitātes izvērtējums uzglabāšanas laikā, aizstāvēts 2007.g. jūnijā.

	2.2.
	Izstrādes stadijā doktora disertācija PTF Dr. inž. grāda iegūšanai pārtikas zinātnē:

Vita Levkāne – „Salātu ar gaļu un majonēzi kvalitātes izvērtējums uzglabāšanas Laikā” – Zinātniskā vadītāja Sandra Muižniece-Brasava. Aizstāvēšana plānota 2010.g. 

	2.3.
	Izstrādes stadijā doktora disertācija PTF Dr. inž. grāda iegūšanai pārtikas zinātnē:

Guntis Cepurnieks – „Ķīmisko vielu migrācijas bīstamības izvērtējums uz pārtiks drošību dažādu tehnoloģisko procesu iedarbības rezultāti ” – Zinātniskā vadītāja Lija Dukaļska. Aizstāvēšana plānota 2010.g.

	2.4.
	Izstrādes stadijā doktora disertācija PTF Dr. inž. grāda iegūšanai pārtikas zinātnē:

Janīna Ķīvīte – „Iepakoto gaļas ēdienu kvalitātes novērtējums” – Zinātniskā vadītāja Daina Kārkliņa. Aizstāvēšana plānota 2008.g.

	3.
	Projekta īstenošanā iesaistītās struktūrvienības
	2 vienības

	3.1.
	Pārtikas tehnoloģijas katedra (2 doktoranti, 3 jaunie zinātnieki un 2 profesores)

	3.2.
	Uztura katedra (doktorante – Janīna Ķīvīte)

	4.
	Projekta ietvaros noslēgtie augstskolas un uzņēmumu līgumi
	---------

	5.
	Projekta īstenošanā iesaistītie studējošie, jaunie zinātnieki, doktoranti (norādīt personas vārdu, uzvārdu, kategoriju)
	6 personas

	5.1.
	S. Muižniece-Brasava – Dr. inž., docente, PT katedra (jaunais zinātnieks)

	5.2.
	S. Kampuse – Dr. inž.., docente, PT katedra (jaunais zinātnieks)

	
	E. Straumīte – Dr. inž., lektore, PT katedra (jaunais zinātnieks)

	
	G. Cepurnieks – Mg. inž. (PTF doktorants) 

	
	V. Levkāne – Mg. inž. (PTF doktorante) 

	
	J. Ķīvīte – Mg. inž., lektore, Uztura katedra (PTF doktorante)

	6.
	Publicētie zinātniskie raksti (norādīt darba nosaukumu, autorus un publicēšanas avotus)
	3 publikācijas;
5 ziņojumi 
starptautiskajās konferencēs;
1 publikācija sagatavota un iesniegta publicēšanai

	6.1.
	Publikācētie zinātniskie raksti:

1. Muizniece-Brasava S., Levkane V., Dukalska L., Strautniece E. (2007) Influence of Packaging Technologies on the Quality of Meat Salad in Mayonnaise, CIGR Section VI 3rd International Symposium FOOD AND AGRICULTURAL PRODUCT: PROCESSING AND INNOVATIONS proceedings, Naples, Italy, pp. 121; (+ CD 1–14).
2. (Izrecenzēts un akceptēts publicēšanai, Reg Nr: 07-35) S.Muizniece-Brasava, K.Saulite, L.Dukalska, E. Straumīte (2007) Investigations on the shelf life of cakes with raisins in environmentally friendly and conventional packaging. Chemie Technologija, Nr. 4 (46), Kaunas. Lithuania.
3. (Izrecenzēts un akceptēts publicēšanai, Reg Nr: 07-36) E. Straumite, L. Putele, L. Dukalska, R. Galoburda, S.Muizniece-Brasava (2007) The effect of packaging materials and technologies on the shelf life of sliced traditional Latvian rye bread. Chemie Technologija, Nr. 4 (46), Kaunas. Lithuania.



	6.2.
	Uz projekta izstrādes laikā iegūto datu pamata sniegti  5 ziņojumi starptautiskajās konferencēs:

· Muizniece-Brasava S., Levkane V., Dukalska L., Strautniece E. (2007) Influence of Packaging Technologies on the Quality of Meat Salad in Mayonnaise, CIGR Section VI 3rd International Symposium FOOD AND AGRICULTURAL PRODUCT: PROCESSING AND INNOVATIONS, Naples, Italy 24-26. September, 2007. (stenda referāts).
· Galoburda R., Levkāne V., Muizniece-BrasavaS., Dukalska L. (2007) Influence of Packaging Technologies on Oxidative Processes in Meat Salad With Mayonnaises, CIGR Section VI 3rd International Symposium FOOD AND AGRICULTURAL PRODUCT: PROCESSING AND INNOVATIONS, Naples, Italy 24-26. September, 2007. (stenda referāts).
· V. Levkane, S. Muizniece-Brasava, L. Dukalska (2007) Salātu ar gaļu un majonēzi kvalitātes izvērtējums uzglabāšanas laikā. Piedalīšanās Izglītības un zinātnes stendā: LLU, PTF, Starptautiskajā izstādē „Riga Food 2007”, Rīgā,  5 – 8.septembris (stenda referāts).
· Dukaļska L., Muižniece-Brasava S., Straumīte E., Kampuse S. LLU PTF pētījumu virzieni par dabai draudzīgiem  pārtikas iepakojuma  materiāliem.  Piedalīšanās Izglītības un zinātnes stendā: LLU, PTF, Starptautiskajā izstādē „Riga Food 2007”, Rīgā,  5 – 8.septembris (stenda referāts).
· Galoburda R., Straumīte E., Dukalska L., Muižniece-Brasava S. Influence of biodegradable PLA packaging film on aroma retention in rye bread during storage. 4th  International Congress Flour – Bread 2007, 6th Croatian Congress of Cereal Technologists, Croatia, Opatija, 2007. 24-27. October.



	6.3.
	Uz projekta izstrādes laikā iegūto datu pamata iesniegtas 2 starptautiskās publikācijas:

· S.Kampuse, S.Muizniece-Brasava, L.Dukalska, I Murniece. The effect of packaging materials and technologies to the storage time of fresh strawberries. 4th  Central European  Congress on Food, 6th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, Horvātija, 2008. 15-17. maijs



	7.
	Saņemtie patenti (norādīt nosaukumu, Nr.)
	Pieteikts 1 patents

	7.1.
	Pieteikts patents: Sandra Muižniece-Brasava, Lija Dukaļska, Vita Levkāne, SALĀTU AR GAĻU UN MAJONĒZI UZGLABĀŠANAS LAIKA PAGARINĀŠANAS IESPĒJU PAŅĒMIENS.


	8.
	Izstrādātās tehnoloģijas (norādīt nosaukumu, Nr.)
	-------------

	9.
	Projekta īstenošanas gaitā iegūtais datu un rezultatīvo mērījumu apjoms (mērījumu skaits, noteiktie produkta raksturlielumi u.c.)
	

	9.1.
	Dažādos iepakojumos iepakotu zemeņu (divu šķirņu) kvalitātes izvērtēšanai uzglabāšanas laikā noteikts:

· modificētās vides un iepakojuma materiālu ietekme;

· pH izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;
· krāsas izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;
· struktūras izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;

· C vitamīna izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā.



	9.2.
	Dažādos iepakojumos iepakotu kēksu ar rozīnēm kvalitātes izvērtēšanai uzglabāšanas laikā noteiktas:

· modificētās vides, vakuuma un iepakojuma materiālu ietekme;

· struktūras izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;

· mitruma izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;

· veikta kēksu sensorā novērtēšana, lai izvērtētu produkta patikšanas pakāpi.



	9.3.
	Dažādos iepakojumos iepakotu sagrieztas rudzu maizes kvalitātes izvērtēšanai uzglabāšanas laikā noteiktas:

· modificētās vides, vakuuma un iepakojuma materiālu ietekme;

· struktūras izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;

· mitruma izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;

· skābuma izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;



	9.4.
	Dažādos iepakojumos iepakotu gaļas salātu ar majonēzi kvalitātes izvērtēšanai 
uzglabāšanas laikā noteiktas:

· modificētās vides, vakuuma, iepakojuma materiālu un dabīgo antioksidantu ietekme;

· Mikroorganismu KVV pieaugums dažādos iepakojuma veidos uzglabāšanas laikā; 

· pH izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;
· krāsas izmaiņas produkta uzglabāšanas laikā;
· veikta salātu sensorā novērtēšana pēc dažādu iepakojuma tehnoloģiju izmantošanas, lai izvērtētu produkta patikšanas pakāpi;

· sagatavoti paraugi lipīdu oksidēšanās sekundāro produktu noteikšanai gaļas salātos uzglabāšanas laikā dažādos iepakojumos;
· Turpinās darbs pie Sous vide tehnoloģijas izstrādes.


	9.5.
	Uzsākts noteikt migrējošās vielas un to daudzumu no iepakojuma uz pārtiku, lietojot biodegradējamos materiālus.


	10.
	Iegādātie informācijas avoti (nosaukumi, skaits) 
	-------------

	11.
	Izveidotās datu bāzes, katalogi (nosaukumi, skaits) 
	-------------

	12.
	Aprobētās un izstrādātās analītiskās pētniecības un datu apstrādes metodes (sortiments, skaits)
	-------------

	13.
	Iegādātie datori un skaitļošanas tehnika (norādīt tehnisko specifikāciju, lietojumu)
	-------------

	14.
	Iegādātās medicīniskās un laboratoriju iekārtas (norādīt tehnisko specifikāciju, lietojumu)
	Divas vienības

	14.1.
	Kameras tipa vakuuma un modificētās vides iepakošanas iekārta

 MULTIVAC C–300

	14.2.
	Magnētiskais maisītājs ar sildīšanu, RH basic 2IKA

	15.
	Citi rezultatīvie rādītāji
	Kvalifikācijas celšana 

	15.1.
	Piedalīšanās Straptautiskai konferencē kvalifikācijas celšanai: 3rd Annual „Biodegradable Plastics in Packaging Applications”, Vācija, Minhene 3 – 4. jūlijs, 2007. (Dukalska L., Muižniece-Brasava S)


	15.2.
	Piedalīšanās Straptautiskai konferencē kvalifikācijas celšanai: „1st European Bioplastics Conference”, Brisele, 21–22. novembris, 2007.g.

Beļģija (Muižniece-Brasava S)


	15.3 
	Pieteikts abstrakts un datu prezentācija  internacionālajam kongresam:

V.Levkane, S.Muizniece-Brasava, L.Dukalska, E.Straumite. Influence of treatment with PURASAL on the sensory Quality of Meat Salad in Mayonnaise.18th International Congress of Chemical and Process engineering. 24 – 28th of August 2008. Prague, Czech.


	Projekta " Biodegradējamo polimērmateriālu ietekmes izpēte uz pārtikas kvalitāti uzglabāšanas laikā " izmaksas

	Projekta  izmaksas
	Kopējais budžets

	
	vienību sk.
	vienības nosaukums
	vienības izmaksas (Ls)
	summa (Ls)

	
	
	
	
	

	[1]
	[2]
	[3]
	[4]
	[5]=[2]x[4]

	Nr.p.k.
	Nosaukums
	
	
	
	

	1.
	Atalgojumi
	
	
	
	5327.00

	1.1.
	Projekta vadītājs
	6
	mēnesis
	150.00
	900.00

	1.2.
	Studenti (bakalauri, maģistri) (viens darbinieks)
	6
	mēnesis
	67.49
	404.94

	1.3.
	Doktoranti (divi darbinieki)
	8
	mēnesis
	101.2675
	810.14

	1.4.
	Jaunie zinātnieki (divi darbinieki)
	12
	mēnesis
	119.33
	1431.96

	1.5.
	Pētnieki
	---
	---
	---
	---

	1.7.
	Akadēmiskais personāls (divi darbinieki)
	12
	mēnesis
	148.33
	1779.96

	2. 
	Valsts sociālās apdrošināšanas obligātās iemaksas (darba devējs)
	
	
	
	1257.00

	3.
	Komandējumu un dienesta braucienu izdevumi (transports, dienas nauda un naktsmītnes)
	
	
	
	1726.00

	3.1.
	Iekšzemes komandējumi un dienesta braucieni
	---
	---
	---
	----

	3.2.
	Ārvalstu komandējumi
	2
	kom. sk.
	863.00
	1726.00

	4.
	Grāmatu un žurnālu iegāde
	
	
	
	----

	5.
	Pakalpojumi
	
	
	
	----

	6.
	Administratīvās izmaksas 10% (ar projekta īstenošanu / administrēšanu / ekspertīzi saistītās izmaksas – atskaitījumi augstskolai)
	
	
	
	----

	7.
	Materiālu un inventāra  iegāde (vērtībā līdz Ls 50 par 1 vienību)
	
	
	
	313.00

	8.
	Izdevumi par iekārtu, piederumu, aprīkojuma, tehnoloģiju iegādi
	
	
	
	3350.00

	8.1.
	Kameras tipa vakuuma un modificētās vides iepakošanas iekārta
 MULTIVAC C–300
	1
	vienība
	3125.45
	3125.45

	8.2.
	Magnētiskais maisītājs ar sildīšanu, RH basic 2IKA
	1
	vienība
	224.55
	224.55

	9.
	Kopējās izmaksas 
	
	
	
	11973.00


Projekta vadītājs
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