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	Rezultāti

	Projekta ietvaros tika iegādātas divas galvenās maizes ražošanas iekārtas mīklas mīcāma iekārta Varimixer bear AR5 un Rotācijas tipa krāsns ar raudzētavu Sveba dalen S8. izmantojot iegādātās iekārtas tika aprobēta kviešu un rudzu maizes kontrolcepiena metodes, kuras turpmāk varēs izmantot ne tikai dažādu līmeņu zinātnisko darbu izstrādē un projektu realizācijai, bet arī sadarbībai ar maizes ražošanas uzņēmumiem. Izmantojot aprobētās metodes ir uzsākti pētījumi par pilngraudu miltu izmantošanu maizes gatavošanā, kā arī kailauzu un miežu izmantošanu kviešu maizes uzturvērtības paaugstināšanai. Turpināti pētījumi par auzu un griķu miltu izmantošanu kviešu maizes izstrādājumos. 
 Projekta realizācijas laikā ir notikušas pārrunas ar a/s „ Hanzas maiznīcas” pārstāvjiem par sadarbības iespējām jaunu produktu izstrādē, kurā noteikti noderēs aprobētās metodes. 
Par projekta līdzekļiem iegādātās iekārtas tiks izmantotas Pārtikas tehnoloģijas fakultātes pamatstudiju studentu praktisko darbu veikšanai studiju priekšmetā Pārtikas produktu tehnoloģija – specializācija maizes ražošanas tehnoloģija. Tādējādi studentiem būs iespējams iepazīties un izmēģināt modernas mūsdienu prasībām atbilstošas iekārtas ar kādām strādā arī ražošanas uzņēmumos. Tāpat šīs iekārtas būs iespējams izmantot arī studiju priekšmetā procesi un iekārtas, iepazīstoties ar iekārtu darbības pamatprincipiem.
Kopsummā var teikt, ka projektā izvirzītie mērķi un uzdevumi ir sasniegti, tomēr sakarā ar projekta realizācijas vēlo uzsākšanu un īso realizācijas laiku nebija iespējams izstrādāt zinātniekos darbus, bet tā kā ir veiktas zināmas iestrādes, kā arī zinot, ka katru gadu fakultātē vismaz 8 studenti specializējas maizes ražošanas jomā, tad noteikti projektā adoptētās metodes tiks izmantotas turpmākajā zinātniski – pētnieciskajā darbā. 
Turpinās arī darbs pie publikāciju sagatavošanas, kurās tiks apkopoti gan šī projekta ietvaros gan citos zinātniski pētnieciskajos projektos iegūtie rezultāti.



	Nr.p.k.
	Rezultatīvie rādītāji / detalizēts pamatojums
	Tiešais iznākums (skaits)

	1.
	Augstskolas darbā iesaistītais personāls (norādīt personas vārdu, uzvārdu, darbības jomu)
	4

	1.1.
	Dace Kļava, kviešu maizes ražošanas tehnoloģijas speciālists

	1.2.
	Daiga Kunkulberga, rudzu maizes ražošanas tehnoloģijas speciālists

	1.3.
	Evita Straumīte, rudzu maizes ražošanas tehnoloģijas speciālists

	1.4.
	Tatjana Rakčejeva, kviešu maizes ražošanas tehnoloģijas speciālists

	2.
	Iegūtie akadēmiskie grādi (norādīt personas vārdu, uzvārdu, zinātnes jomu)
	2

	2.1.
	Evita Straumīte, doktora grāds inženierzinātnē

	2.2.
	Tatjana Rakčejeva, doktora grāds inženierzinātnē

	3.
	Projekta īstenošanā iesaistītās struktūrvienības
	1

	3.1.
	Pārtikas tehnoloģijas katedra

	3.2.
	

	4.
	Projekta ietvaros noslēgtie augstskolas un uzņēmumu līgumi
	0

	4.1.
	

	4.2.
	

	5.
	Projekta īstenošanā iesaistītie studējošie, jaunie zinātnieki, doktoranti (norādīt personas vārdu, uzvārdu, kategoriju)
	2

	5.1.
	Evita Straumīte, jaunais zinātnieks

	5.2.
	Tatjana Rakčejeva, jaunais zinātnieks

	6.
	Publicētie zinātniskie raksti (norādīt darba nosaukumu, autorus un publicēšanas avotus)
	0

	6.1.
	Sagatavoti publikāciju uzmetumi, kuros izmantota kontrolcepiena metodika, jo īsajā laika periodā nav iespējams nopublicēt manuskriptu.


	6.2.
	

	7.
	Saņemtie patenti (norādīt nosaukumu, Nr.)
	0

	7.1.
	

	7.2.
	

	8.
	Izstrādātās tehnoloģijas (norādīt nosaukumu, Nr.)
	0

	8.1.
	

	8.2.
	

	9.
	Projekta īstenošanas gaitā iegūtais datu un rezultatīvo mērījumu apjoms (mērījumu skaits, noteiktie produkta raksturlielumi u.c.)
	5

	9.1.
	Kviešu maizes ar auzu miltiem kontrolcepiens 

	9.2.
	Kviešu maizes ar griķu miltiem kontrolcepiens

	9.3.
	Kviešu maizes ar bioloģiski aktivētiem graudiem kontrolcepiens.  Maģistra darba pētījumu ietvaros Vita Kazanova "Kailgraudu auzas un bioloģiski aktivētas kailgraudu auzas kviešu maizes ražošanā"



	9.4.
	Pilngraudu maizes kontrolcepiens

	9.5.
	Kontrolcepiena laikā noteikts krāsns t0, cepšanas laiks, raudzēšanas laiks, raudzēšanas kameras temperatūra, mīcīšanas laiks, mīklas temperatūra.

	10.
	Iegādātie informācijas avoti (nosaukumi, skaits) 
	14

	10.1.
	Cookies (The litle big book)

	10.2.
	Kūkas (101 vērtīgs padoms)

	10.3.
	Palīgs gardēdim. Skaidrojošā vārdnīca (A-L-K)

	10.4.
	Pārtikas 1-2 (LTA)

	10.5.
	Reklāmas psiholoģija

	10.6.
	Uztura Mācība

	10. 7.
	Prečzinība1-2

	10.8.
	Carbohydrate Chemistry for Food Scientist

	10.9.
	Dietary Fiber in Health and Disease

	10.10.
	Frozen and Refrigerated Doughs and Batters

	10.11.
	Principles of Breadmaking

	10.12.
	Recent Advances in Enzymes in Grain Processing

	10.13.
	The Amilograph Handbook

	10.14.
	The extensigraph Handbook

	11.
	Izveidotās datu bāzes, katalogi (nosaukumi, skaits) 
	0

	11.1.
	

	11.2.
	

	12.
	Aprobētās un izstrādātās analītiskās pētniecības un datu apstrādes metodes (sortiments, skaits)
	1

	12.1.
	Kontrolcepiena metodika kviešu, rudzu un pilngraudu maizei

	12.2.
	

	13.
	Iegādātie datori un skaitļošanas tehnika (norādīt tehnisko specifikāciju, lietojumu)
	0

	13.1.
	

	13.2.
	

	14.
	Iegādātās medicīniskās un laboratoriju iekārtas (norādīt tehnisko specifikāciju, lietojumu)
	2

	14.1.
	Mīklas mīcītājs Varimixer bear AR5

	14.2.
	Rotācijas krāsns ar raudzētavu “Sveba dalen S8”

	15.
	Citi rezultatīvie rādītāji
	

	15.1.
	


	Projekta „Kvalitatīva maizes kontrolcepiena realizācijas iespēju izpēte " izmaksas
	
	

	Projekta  izmaksas
	Kopējais budžets

	
	vienību sk.
	vienības nosaukums
	vienības izmaksas (Ls)
	summa (Ls)

	
	
	
	
	

	[1]
	[2]
	[3]
	[4]
	[5]=[2]x[4]

	Nr.p.k.
	Nosaukums
	
	
	
	

	1.
	Atalgojumi
	
	
	
	1560.00

	1.1.
	Projekta vadītājs
	140
	stundas
	4.00
	560.00

	1.2.
	Studenti (bakalauri, maģistri)
	
	
	
	

	1.3.
	Doktoranti
	
	
	
	

	1.4.
	Jaunie zinātnieki
	200
	stundas
	3.00
	600.00

	1.5.
	Pētnieki
	
	
	
	

	1.7.
	Akadēmiskais personāls
	100
	stundas
	4.00
	400.00

	2. 
	Valsts sociālās apdrošināšanas obligātās iemaksas (darba devējs)
	
	
	
	376.00

	3.
	Komandējumu un dienesta braucienu izdevumi (transports, dienas nauda un naktsmītnes)
	
	
	
	-

	3.1.
	Iekšzemes komandējumi un dienesta braucieni
	
	
	
	

	3.2.
	Ārvalstu komandējumi
	
	
	
	

	4.
	Grāmatu un žurnālu iegāde
	
	
	
	607.00

	5.
	Pakalpojumi
	
	
	
	-

	6.
	Administratīvās izmaksas 10% (ar projekta īstenošanu / administrēšanu / ekspertīzi saistītās izmaksas – atskaitījumi augstskolai)
	
	
	
	588.00

	7.
	Materiālu un inventāra  iegāde (vērtībā līdz Ls 50 par 1 vienību)
	
	
	
	634.00

	8.
	Izdevumi par iekārtu, piederumu, aprīkojuma, tehnoloģiju iegādi
	
	
	
	8000.00

	8.1.
	Krāsns Sveba Dahlen S400J
	
	
	
	6760.22

	8.2.
	Mikseris Bear AR 10
	
	
	
	1239.78

	9.
	Kopējās izmaksas 
	
	
	
	11765.00


Projekta vadītājs
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11

